
Checkliste zur Messung der Lebensmittelabfälle 
Erläuterung:
Diese Checkliste ist ein Auszug aus dem Leitfaden zur Beteiligungserklärung der Zielvereinbarung „Reduzierung von Lebensmittelabfällen in der Außer-Haus-Verpflegung“, entstanden im Rahmen des Projektes AVARE (Adding Value in Ressource Efficent food systems) unter Beteiligung des iSuN.

Sie kann den teilnehmenden Einrichtungen helfen ihre Lebensmittelabfallmessung strukturiert durchzuführen. Nutzen Sie die fertige Checkliste oder ergänzen Sie noch weitere Aspekte, die Ihnen wichtig sind (Änderungen des Dokuments siehe Open Educational Ressource). Geben Sie das Dokument Ihren Teilnehmenden als Word Format weiter oder wandeln Sie es in ein PFD-Format mit interaktiven Kästchen zum Ankreuzen der einzelnen Punkte um. 
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[bookmark: _GoBack][image: CC BY 4.0]
Weiternutzung als OER ausdrücklich erlaubt: Dieses Werk und dessen Inhalte sind - sofern nicht anders angegeben - lizenziert unter CC BY 4.0. Nennung gemäß TULLU-Regel bitte wie folgt: "Checkliste zur Messung der Lebensmittelabfälle" aus dem DBU geförderten Projekt „Gerechte und nachhaltige Außer-Haus-Angebote gestalten“, Institut für nachhaltige Ernährung (iSuN), Lizenz: CC BY 4.0. 

Der Lizenzvertrag ist hier abrufbar: https://creativecommons.org/licenses/by/4.0/deed.de 
Das Werk ist online verfügbar unter: 
https://www.ernaehrung-nachhaltig.de/
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„Checkliste zur Messung der Lebensmittelabfälle“ aus dem DBU geförderten Projekt „Gerechte und nachhaltige Außer-Haus-Angebote gestalten“, Institut für nachhaltige Ernährung (iSuN)



   

Weiterbildungsmodul Vermeidung von Lebensmittelabfällen & Partizipation der Mitarbeitenden, Workshop 1.

Checkliste zur Messung der Lebensmittelabfälle 
Auszug aus dem Leitfaden zur Beteiligungserklärung der Zielvereinbarung „Reduzierung von Lebensmittelabfällen in der Außer-Haus-Verpflegung“, entstanden im Rahmen des Projektes AVARE (Adding Value in Ressource Efficent food systems) unter Beteiligung des iSuN

· Systematisches und kontinuierliches Vorgehen festgelegt
· Dokumentation angelegt
· Verantwortliche/r festgelegt
· Dauer der Messung bestimmt
· Messzeiträume bestimmt
· Erhebung anhand der Küchenprozesse vorgenommen
· Gesamtabfallmenge erfasst
· Produktionsmengen erfasst
· Lebensmittelabfall im Verhältnis zur Produktionsmenge errechnet 
· Anzahl der verkauften Essen erfasst

Der komplette Leitfaden kann online abgerufen werden unter https://www.fh-muenster.de/isun/downloads/Handlungsleitfaden_Schulverpflegung_final.pdf. Fokus liegt auf der Schulverpflegung, die Inhalte sind aber größtenteils auf weitere Settings übertragbar. 
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